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Competenze   previste:   

1. Cogliere  le  tecniche  e  le  tecnologie  di  produzione/erogazione  servizi  di  sala,  bar,  accoglienza               
e   assistenza   dell’ospite   con   riferimento   al   contesto   locale,   nazionale   e   internazionale.   

  

  

  

  

  

  

2  Le   abilità   indicate   devono   essere   riprese   dal   curricolo   disciplinare   d’Istituto   (Programmazione   generale).     
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Attività   programmate   per   sviluppare   le   competenze   previste     

Elenco   unità   didattiche   previste   e   contenuti:   Abilità   da   sviluppare/promuovere:   2

  

Unità   didattica   1.    1. NUOVE  TIPOLOGIE  DI     
ACCOGLIENZA   E   LA   LORO   EVOLUZIONE.   

  

CONTENUTI:     

I  prodotti  enogastronomici  e  la       
geografia   turistica   del   territorio.   

Analisi  del  menu  nel  contesto  locale,        
nazionale  e  internazionale;  abbinamento      
bevande  -  cibo  su  proposte  del  territorio         
nazionale.   

Le  varie  tipologie  di  servizio  in  base  alle          
strutture   ricettive.   

Briefing  per  analizzare  errori  e       
migliorare.   

  

  
  

  

  
  

● Associare   le   componenti   culturali,   
sociali   ed   economiche   
dell’ospitalità     
alle   specificità   dei   diversi   
contesti.   

  
● Individuare   le   nuove   tendenze   di   

filiera.   
  

● Fornire   spiegazioni   tecniche   e   
motivazioni   culturali   in   riferimento   
all’evoluzione   
dei   servizi   di   ospitalità.   

  
● Individuare,   secondo   le   

coordinate     
spazio-temporali,   le   principali   
tecniche     
e   le   tecnologie   che   connotano   
l’evoluzione     
dei   processi/servizi   di   settore.   
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